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ENTREES 

Croustade et sa sauce champagne 

Salade champenoise au vinaigre de champagne 

Melon au ratafia (selon saison) 

 

PLATS (au choix) 

Coq au vin des coteaux accompagné de sa purée maison 

et sa tomate champenoise 

Cuisse de canard braisée aux olives accompagnée de son gratin 

dauphinois et de sa tomate champenoise  

Sauté de porc au ratafia et ses pommes en folie 

et son fagot de haricots verts 

Suprême de volaille et sa garniture 

Emincé de bœuf accompagné de son gratin de pâtes 
et de sa tomate champenoise 

 

FROMAGES 

Duo de fromages et farandole de verdure 

  

DESSERTS (au choix) 

Charlotte au chocolat 

Tartelette feuilletée d’antan 

Salade de fruits 

 

DIGESTIF 

Eau, vin rouge & rosé à discrétion 

Marc de champagne et café 
 

Supplément champagne 
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